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ENTRÉES 
 

Escargots de Bourgogne 17,00 € 
Œuf Parfait Bio, Noix, 

Poêlée de Champignons,  
Espuma Gorgonzola et Coulis vert  

 
Sashimi de Lieu Jaune 17,00 € 

Marinade Orange, Citron, Gingembre,   
Algues de nos Côtes 

 
Céleri au Tourteau  

 à l’Estragon et Façon Rémoulade, 
Bisque de Crabe, Condiments, 

Toasts et Jeunes Pousses 
  

19,00 € 

Cromesquis de Pied de Cochon 16,00 € 
Aux herbes Fraîches et Champignons, 

Sauce Gribiche 
 

   

 
  

   
P’tit Bricolo – de 10 ans 12,00 € 

Filet de Lieu Jaune ou Pintade 
Pommes Grenailles ou Frites Maison 

Boule de glace et Sirop à l’eau 

PLATS 
 

Pavé de Lieu Jaune 24,00 € 
À la plancha, 

Petits Légumes et Pommes mitrailles, 
Langoustine Croustillante, 

Bisque de Crustacés 
 

Pressé de Paleron de Boeuf  23,00 € 

Confit, Polenta crémeuse,  
Compotée d’Oignon Rosé, 

Jus de Viande  
 

Noix de Veau 28,00 € 
Cuisson Basse Température, 

Petits Légumes et Pomme Purée, 
Crème Morillle 

 
Risotto Arborio Safrané 

et Lotte Rôtie 29,00 € 

Œufs de Truite et Condiments, 
Écume de Haddock 

 
Noix de St Jacques  30,00 € 

Snackées, 
Petits Légumes et Crémeux Potimarron,  

Noisettes, Crumble Parmesan, 
Jus de Viande 

 

DESSERTS  

  
Crème Brûlée à la Vanille 

Façon Les Bricoles, Sablé Breton 
 

10,00€ 

Mandarine Napoléon 
Sorbet mandarine de Sicile,  

4cl liqueur de Cognac 
 

9,00€ 

Ganache Chocolat Noir  
Noix de Pécan caramélisées,  

Roses des sables, Glace Fève Tonka 
 

10,00€ 

Trilogie de Fromages Affinés 
Cœur de Sucrine, Noix,  

Chutney du moment 

12,00€ 
 

JETEZ UN COUP D'ŒIL À NOS ARDOISES 
 

Menu Déjeuner du Jour 
Uniquement le midi du MARDI au VENDREDI  

(sauf jours fériés) 

  
Entrée + Plat + Dessert  26,00 € 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 22,00 € 
Plat du Jour 18,00 € 

    
Menu "Les Bricoles"  

À tout moment et à l’Ardoise 
Entrée + Plat + Dessert  44,00 € 

    


